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(ingresso da Parco De C

Non poteva trovare collo in tut ' dll'interno del Parco De Castillia,
conservato e valorizzato ne '
cominciando a godere e ad 1 o sotto le torri del Bosco Verticale,
campione di ecocostenibilita ! ivagisita” come ha precisato I'ideatore
Stefano Boeri, annunciandon iddgf premio International Highrise per il
grattacielo piu innovativo alm . :
Sard un angolo “verde” BIO.IIEE T locale che inaugura il prossimo 20

novembre con l'infento di prof ei gustosissimi e autenticamente bio,
con una formula gida collaudat i g :.o caso ora giunge a Milano, dove |l
prossimo anno si celebrera I'E "' e

. B : i
La ricetta & estremamente ser%, ol daf tuffi cucina mediterranea “nostrana” con
materie prime di alta qualita tutte certificate secondo |l

regolamento comunitario da CCPBJ ¢ ’ certificazione e controllo dei prodotti
agroalimentari e “no food” offenuti_ne ftore gella produzione biologica ed eco-
sostenibile. -

e colori) & studiato con cura e coerenza,
legni di recupero, ogni settimana il menu
ione, studiate di volta in volta non solo per
10 per titillare i palati, e rendere ad esempio la
pre diverso.

In un ambiente dove tutto (spazi, matet
privilegiando arredi in materiali naturali ¢
BIO.it proporrda le ricette della nostra tra
avere i giusti valori nutrizionali, ma sopraftt
paUsa pranzo un piacere gustoso, sano e se
bt

“Noi crediamo fortemente in questo pro'gi’r’ro, per il quale prevediamo a breve altre
aperture in Italia e all’estero. — dice Giovanni Di Costanzo, amministratore di Bioitalia e
ideatore di Bio.it - La nostra offerta inTeromﬁ te biologica sposa con facilitd le linee guida
della dieta mediterranea, che per sua natura € molto ricca e variegata, e non impone
nessuna privazione o rinuncia. Proponiamo menu ricchi di ricette a base di pasta, cereali,
verdure, pesce, carne preferibimente bianca, e suggeriamo come e quanto
consumarne, ma il nostro obiettivo principale € mangiare bene, che vuol dire sano, ma
soprattutto buono” conclude sorridendo Di €ostanzo. Questa prima apertura vede come
soci investitori oltre Bioitalia, I'Industria Agroalimentare De Vita srl e la societa olandese
Tigin Group.

A corroborare il tutto, € in arrivo da CCPB ahche la certificazione a marchio “Conosci il
tuo pasto”, nuova licison fra i campi e la t@vola, fra storie di terra, di cibo e di uomini.
Perche' quando qualcuno ci vende qualco§a da mangiare, vogliomo sapere chi lo ha
fatto, come e dove



Il locale prevede un servizio di take-away, per gus’rore modamente le sfiziose ricette a

casa o in ufficio.

Non solo: ci sard uno spazio dov cq is
autentiche delizie che in piU offronat] [eNeTolfe
per il momento applicata ai prg S
olio), ma che ben presto sa

Qualche esempio: il po
di Bologna nel 2013, il pg
Anuga 2013 (Colonia),
pasto completo da g
Raffinatissimi gli infusi |
produzione Bioitalia: |
viene estratto con il me
a freddo attraverso 'u
acidica dell’olio, conser
Tecnica sviluppata grazie

do’r’ri Bioitalia impiegati in cucina,
ella tracciabilita della filiera (Iso 22005),
adel gusto italiano (grano, pomodoro e

:_.
\ ROP, premiato al Sana Novitd
odotti bio presenti al salone

sole possono costituire un

io, fiore all’occhiello della
bsilico e del peperoncino
Ji oliva biologico e pressato
oto all’'interno della struttura
aratteristiche organolettiche.
anni, con la facolta di Agraria

dell'Universita Federico Il di

ia filosofia: accompagnerd questa
serata Syusy Blady, autrice, co dbarettista, da tempo impegnata sui
temi dell’ecocompatibilitd e o S €. Insieme alla musica della “Banda
Mediterrona”, accompagnerd’ ) ipante nella degustazione del bio pivu
buono e piu autentico sbarcate i 2 g

Anche per I'inaugurazione, Big

'
E, ribadendo il legame specul (’;
da una installazione a cura dell’
abitanti di un vero stile bio, co
che si muove su scala m’rernozP

: 4 Bio.it si fa annunciare nel quartiere
jome di persone che rappresentano
ole diffondere Bio.it, con un progetto

s

Bio.it € aperto tutti i giorni dc%e

I'apericena, ma anche per una pqu
lavoro o di piacere, o anche solo periet
connettersi gratuitamente al wi-fi. ,
Sabato e domenica: il menu si arricchisce
che riprende il “pranzo della domenica” s¢
menu dedicati ai bambini. :

oIIe 2 metagy eole per la colazione, il pranzo o
e lo¥Ciornata fuori casa, per un incontro di
€ il giornale: in tutto il locale sard possibile

bn una formula pensata anche per le famiglie
ondo le nostre fradizioni e cestini pic-nic, con
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